5.
Welche Haselnusssorte verwenden Sie



…………………………….………..

………. %





……………………………….……..

………. %





…………………………….………..

………. %





………………………………….…..

………. %





………………………………….…..

………. %





spielt keine Rolle




………. %


6.
Welche Anforderung und Bedarf stellen Sie an die Aufbereitung




Haselnuss ganz mit Schale

………. %
………. Tonnen




Haselnusskern naturell

………. %
………. Tonnen




Haselnusskern blanchiert

………. %
………. Tonnen




Haselnusskern blanchiert u. geröstet
………. %
………. Tonnen




Haselnusskern teilblanchiert

………. %
………. Tonnen




Haselnusskern gehackt

………. %
………. Tonnen




Haselnusskern gehobelt

………. %
………. Tonnen




Haselnusskern gemahlen

………. %
………. Tonnen




Sonstige Aufbereitung 

………. %
………. Tonnen

7.
Welche Anforderung und Bedarf stellen Sie an die Grosse



Haselnuss ganz mit Schale



FAQ gute Durchschnittsqualität

………. %
………. Tonnen


 Standard/Klasse Extra 
  >   15 mm
………. %
………. Tonnen


 Standard/Klasse 1 

13 - 15 mm
………. %
………. Tonnen


 Standard/Klasse 2 

11 - 13 mm
………. %
………. Tonnen


 Standard/Klasse 3 

  9 - 11 mm
………. %
………. Tonnen



Haselnusskern





Klasse Extra





Grösse 
………. mm

………. %
………. Tonnen



Grösse 
………. mm

………. %
………. Tonnen



Grösse 
………. mm

………. %
………. Tonnen



   Klasse I






Grösse 
………. mm

………. %
………. Tonnen



Grösse 
………. mm

………. %
………. Tonnen



Grösse 
………. mm

………. %
………. Tonnen



Grösse 
………. mm

………. %
………. Tonnen


  Klasse II 





Grösse 
………. mm

………. %
………. Tonnen



Grösse 
………. mm

………. %
………. Tonnen



Grösse 
………. mm

………. %
………. Tonnen



Grösse 
………. mm

………. %
………. Tonnen

